INTERNATIONAL
| \

=, r-‘-'
-
3w

- "

b

M DEUTSCH CASTELLANO = ENGLISH anncms MAGAZIN 27/3/0

Gasta Brava . Gastre

' 1 ! F i F F 3 .‘_, -
Curyvanraien und wild romaniizen Ley Culng dals
Curyas ¥ romaniicisimo Alguamolls
'rl | = ey T [ rr "‘r !":_rl £

Cur/ucz0us aned of e il osauly . _ o
Jinyzuse, sAauydgz 2f rouldns)yuz /’ |

- € cisirn/ucnisn
i ' g L @ 'l Pl 1 |' i1 -
Par Fanrrad duren diz g - :E" f_uJJJ: & und
o - ' . ] il o U] Ll BF s

Dorizr dz2s Zmoordd . | . ourianre /o

Ir 2n oici

[ fr -

Bicyeling _
- Ty : : - - ' |__J S
e LTI !;&Jm N L , R i
' T :—' e = o e 4 Ste &, ot il ' __ o |

Wein + C&Ekihl B3

Gasirunomleuss

: sh:lr cmsme
s good wine and
‘““_*‘""‘ #orocktails

e L
s ..;.._.4._ L

ande cuisine, vils,
';'lfiu"j':—,- utkh:uls




RENDEZVOUS IM MAS PAU: STERNEKUCHE, EDLER WEIN UND COCKTAILS
MAS PAU: COCINA DE PRIMERA CLASE, VINOS NOBLES Y COCTELS
MAS PAU - MICHELIN-STAR CUISINE, GOOD WINE AND COCKTAILS

RENDEZ-VOUS AU MAS PAU

: GRANDE CUISINE,

VINS FINS ET COCKTAILS

f

- Unter dem Titel ,Coci- "_E"* El rest 3 "Cocineros” — ,Un paseo A l'occasion de I'année
neros’ = Un paseoporla "™ presen W por la Gastronomia’ = is ‘ ' de son 30éme anniver-
Gastronomia’ — présen- 30 aniver the title, which the res- saire, le restaurant Mas

tiert das Restaurant Mas Pau im OCineros taurant Mas Pau chose fo present Pau présente une aven-
Jahr seines 30jéhrigen Bestehens ronomia 1 the series "Cooks - a walk through  fure intitulée : « Cocineros » — « Un
die Reihe ,Kéche"- Einen Spazier- 105 del Ampurddn gastronomy”. Wine from Empordd  paseo por la Gastronomia » ce qui
gang durch die Gastronomie” in UNa vez mas coinc included. Thus, Mas Pau celebrates  signifie « Cuisiniers » = « une bala
Verbindung mit Weinen aus dem pril rtegori its 30th anniversary. Once in a de gastronomique » accompagnée
Emporda. So trifft einmal im Monat ~ me. El resuffado month, the best cooks meet the best  des vins de 'Emporda. Une fois
Spitzenkoch aut Spitzenwein. Das placer, esmero y o wine. The result: a stunning sym- par mois, un grand chef rencontre
Ergebnis: eine Sinfonie aus Genuss,  preludi: phony of enjoyment, sophistication un grand vin. Le résulfat : une sym-
Raffinesse und Opulenz. Zum Auf- n abril o and opulence. phonie de plaisirs, de raffinement
takt der Reihe im April schwang Romans, del restaurant For the series’ upbeat Michelin-star et d’opulence. En prélude a cefte

die Sternektchin Pepa Romans, Re-
staurant Casa Pepa aus Ondara
[Alacant) in der Kiiche von Mas

‘., Q U E' WELCHER GRILL?
BARBACOA?

TODO LO QUE DEBE SABER SOBRE
BARBACOAS DE CARBON Y BARBACOAS DE GAS

ALLES WAS SIE UBER GRILLS, KOHLE UND

GASGRILLS WISSEN MUSSEN

iSomos el No. 2! - Confort Electrodomestics
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BARBACOAS A GAS Y CARBON
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segun una encuesta de la OCU realizada en toda Espana somos el |
dades y entre 50.000 precios.

cook Pepa Romans, from restaurant
Pepa in Ondara (Alacant] swung
the baton in the Mas Pau’s kitchen.

UME-TOUCH SILVER

série, le chef cuisinier Pepa Ro-
mans, restaurant Casa Pepa de
Ondara (Alacant] @ d'ir[gé en avril

www.weber.com
www.confort.net
www.cofac.es

972 4532 32
Castello d'Empuries
Empuriabrava




@ Fou den Dirigentenstob. Unterstiitzt von Ihrem Sohn Sole Ballester
und Tochter Antonia Ballester sowie dem Team des Restaurants
Mas Pau, verwdhnte Sie uns und das anspruchsvolle Gourmetpu-
blikum mit Raffinesse. Herausragend u.a. das Austerntatar mit Dilldipp
(Marinat d'ostra amb maionesa d'anet) oder Spanferkel kandiert an Man-
darinensauce | Porcellet confitat amb salsa de mandarina.) Abgerundet
wurde das Menii durch ausgewihlte Weine der Bodega Espelt. Als Uberra-
schung zum Schluss trat Barkeeper Joan Ramon Falces aus Barcelona in
Szene. Er mixte uns den Cocktail ,Mas Pau” . Umwertend. Wir bedanken
uns fir einen gelungenen Abend in unterhaltsamer Runde mit exzellenter

Kiiche und edlen Getranken. Perfekt!
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Al*.  Assisted by her son Sole Ballester and her daughter Antdnia Bal-
lester, as well as by the Mas Pau’s staff, she spoiled us and the
challenging gourmets with finesse. Among other fabulous meals,
the oyster tarfar with dill dressing (Marinat dostra amb maionesa d'anet]
and the candied sucking-pig on fangerine sauce (Porcellet confitat amb sal-
sa de mandarina ) were exceptionally delicious. The evening was rounded
out by exclusive wine from Bodega Espelt. Much fo our surprise, barkeeper
Joan Ramon Falces joined us in the end. He mixed a cocktail known as
"Mas Pau”. Excellent! We want fo thank everyone for a great evening with
wonderful people, excellent cooking and good drinks. Perfect.

‘ . I'équipe de Mas Pau soutenu par son fils Sole Ballester et sa fille
Antdnia Ballester. Ceffe équipe nous a ravit ainsi que le public de
gourmets exigeant qui avait pris place ce soir-la. Un éloge au

raffinement. Excellents le fartare d'huitres et mayonnaise aux fines herbes

(Marinat d'ostra amb maionesa d'anet] et le cochon de lait confit & la sau-

ce mandarine (Porcellet confitat amb salsa de mandarina.). Le menu a été

augmenté par des vins choisis de la Bodega Espelt. Invité surprise, le bar-
keeper Joan Rameon Falces de Barcelone est entré en scéne en fin de
soirée. Il nous a préparé le cocktail « Mas Pau ». Sensationnel. Merci en-
core pour ceffe soirée gastronomique réussie et partagée en si bonne com-
pagnie. C'était parfait !
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LAW OFFICE

We attend you in Spanish, English,
German, French and Catalan

Consult us for any legal service you require. We will help you -
in your own language, or by linking you to the correct
service when ever necessary.

We specialize in

Inheritance matters / Wills
All types of power
Convey ancing

We are situated in the town centre of Roses:

C/Pescadors 47, 1-A
Tel: 972.15.45.13
Fax: 972.25.53.17
advocats@digestaiuris.com
www.digestaiuris.com

Collaborating office in London

45



	133.jpg
	134.jpg
	135.jpg

